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ANEXOS

Auto de Colheita de Amostra

Relatorio de Controlo

Lista dos Laboratdrios Oficiais Portugueses
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SIGLAS UTILIZADAS

CCDR - Comissao de Coordenacao e Desenvolvimento Regional
DRAP - Direcdo Regional de Agricultura e Pescas

IVV, IP - Instituto da Vinha e do Vinho

Slvv - Sistema de Informacéo da Vinha e do Vinho

UE - Unido Europeia

1. INTRODUCAO
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O presente manual estabelece os procedimentos a seguir para verificar o
cumprimento da obrigacdo “Eliminacao de Subprodutos” pelos produtores

abrangidos por esta obrigacdo em Portugal Continental.

A Eliminacdo de Subprodutos consiste na obrigacdo de proceder a eliminagao

controlada dos subprodutos da vinificacdo (bagacos de uva e borras de vinho).

2. LEGISLACAO APLICAVEL

e Regulamento (UE) 2021/2115, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 2
de dezembro de 2021, que estabelece regras para apoiar os planos
estratégicos a elaborar pelos Estados-Membros no ambito da politica
agricola comum (planos estratégicos da PAC) e financiados pelo Fundo
Europeu Agricola de Garantia (FEAGA) e pelo Fundo Europeu Agricola de
Desenvolvimento Rural (FEADER), e que revoga os Regulamentos (UE) n.2
1305/2013 e (UE) n.2 1307/2013.

e Regulamento (UE) 2021/2116 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 2
de dezembro de 2021, relativo ao financiamento, a gestdo e ao
acompanhamento da politica agricola comum e que revoga o Regulamento
(UE) n.21306/2013.

e Regulamento (UE) 2022/126, da Comissao, de 7 de dezembro de 2021, que
complementa o Regulamento (UE) 2021/2115, do Parlamento Europeu e do
Conselho com requisitos adicionais para determinados tipos de intervencao
especificados pelos Estados-Membros nos seus planos estratégicos da PAC
para o periodo de 2023 a 2027 ao abrigo desse regulamento, bem como
regras sobre o racio relativo a norma 1 das boas condi¢des agricolas e
ambientais (BCAA).

e Regulamento de Execucdo (UE) 2022/1475, da Comissao de 6 de setembro

de 2022, que estabelece as regras de execucdo do Regulamento (UE)
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2021/2115, do Parlamento Europeu e do Conselho no respeitante a avaliagao
dos planos estratégicos da PAC e a prestacao de informacdes para efeitos de
acompanhamento e de avaliagao.

o Decreto-Lein® 12/2023, de 24 de fevereiro, que estabelece as normas gerais
do Plano Estratégico da Politica Agricola Comum de Portugal.

e Portaria n.2 134/2023 de 15 de maio, que estabelece ara o territério do
continente, as normas complementares de execugao para o cumprimento da
obrigacdo de eliminag¢do de subprodutos da vinificagdo, ou de qualquer outra

transformacao de uvas

3. ENTIDADES COMPETENTES
e Comissoes de Coordenacao e Desenvolvimento Regional (CCDR’s) e Direcoes
Regionais de Agricultura e Pesca (DRAP’s)- Entidades responsaveis pelos
controlos fisicos e analiticos de todas as modalidades estabelecidas para o

cumprimento da Eliminacao de Subprodutos e seu registo no Slvv.

e Instituto da Vinha e do Vinho, IP (IVV, IP) - Entidade responsavel pela
verificagdo do cumprimento dos niveis de controlo e pela avaliagao no final
da campanha do cumprimento pelos produtores da obrigacao “Eliminacao de

Subprodutos”

4. FORMAS DE CUMPRIMENTO DA OBRIGACAO
e Entrega dos subprodutos numa destilaria
e Retirada sob Supervisao:
= Destruicao
= Alimenta¢do Animal
= (Compostagem

e Entrega de vinho a Industria do Vinagre
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5. CONTROLOS A EFETUAR PELAS DRAP’S
As DRAP’s / CCDR’s devem assegurar o controlo as operacdes anteriormente
referidas nos seguintes momentos:
e Entrada na Destilaria
e Data em que o produtor indica que vai proceder a Retirada dos Subprodutos
abrangidos

e Industria vinagre

6. NIVEIS DE CONTROLO
0 nivel de controlo estabelecido considera os dois tipos de operagdes efetuadas
(Entrega na Destilaria e Retirada sob Supervisao) e implica a deslocagdo ao terreno,
numa determinada data (data do controlo) bem como o registo no SIVV do resultado

desse controlo fisico.

Os controlos fisicos (in loco) abrangem:
e Entrada na Destilaria - 5% do volume de subprodutos entrados,
considerando como universo o volume dos Documentos de Acompanhamento
emitidos (DA do tipo “Medidas de Interveng¢do”);
e Retirada sob Supervisao - 5% do volume das operagdes efetuadas

considerando como universo o volume das declaragdes registadas no Slvv.

7. SELECAO DA AMOSTRA DE CONTROLO:
Os controlos sdo efetuados por amostragem. A selecao da amostra cabe a cada DRAP
/ CCDR, tendo em conta:

e A percentagem de controlo estabelecida
e Eventual andlise de risco

¢ A maximiza¢do dos recursos disponiveis
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e Solicitagoes especificas do IVV, baseadas em dentncias, ou andlise de risco

em funcdo de desconformidades historicas registadas

8. INFORMACAO FORNECIDA PELO IVV PARA SELECAO DA AMOSTRA
Para um dado intervalo de datas parametrizavel, e tendo em conta a area de
influéncia da DRAP / CCDR, o Slvv disponibiliza listagens/consultas do universo

passivel de controlo:

v' ENTRADA NA DESTILARIA
A informagado encontra-se residente no Slvv:
e Universo: Transitos - DA’s do tipo “Medidas de Intervencao - Prestacao ”
e Notificacdo individual de todas as submissdes de DA’s do tipo “Medidas de
Intervencao” na area da DRAP/CCDR/IVDP

e Consulta por area de influéncia para intervalo de datas parametrizavel

v RETIRADA SOB SUPERVISAO
A informagdo encontra-se residente no Slvv:
e Universo: Retiradas sob Supervisao
e Notificacao individual de todas as Retiradas registadas pelo produtor na area
da DRAP/CCDR/IVDP

e (Consulta por area de influéncia para intervalo de datas parametrizavel

Consulta de Documentos de Acompanhamento

Diregéo Regional: | Todos

N.° Contribuinte: N.° Documento: Data de Entrega:
Desde: Até:

Instalacso: Tipo de Documento: Estado:
Selecione... = Selecione... = Selecione... =

A PESQUISAR ‘[ « LIMPAR J
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Consulta de Declaragges de Retirada Sob Supervisao

Diregéo Regional: | Tedos ‘ - |

N.° Contribuinte: N.° Declarag&o: Data das Operagdes: Data de Submiss&o:

Declaracses

Data de
Submissédo

N.° Declaragéao Campanha O%i‘:égg:s Controlo g:“"gﬁ, Hec;:IIji;.ro Utilizador

Estado ‘

NIF - Nome / Designagéo Social ‘ Instalagdao

Ainda ndo foi efetuada qualguer pesquisa.

9. PRAZO PARA PROGRAMACAO DOS CONTROLOS PELA DRAP
e Entrada na Destilaria - Entre a data de submissao e a data de expedi¢do do

DA

e Retirada sob Supervisao - Até 5 dias entre a submissdo da declaragdo no Slvv

e a data da operacao.

10.CONTROLO FiSICO
Os controlos fisicos (in loco) podem contemplar dois tipos de operagoes:
a) Avaliacdo das quantidades envolvidas na operacao: a efetuar em todas as
acoes de controlo in loco;
b) Colheita de amostras e determinag¢do analitica (grau) do produto: pode ser

efetuada adicionalmente a operacgao identificada em a).

Nota: 0 pagamento desta andlise é assegurado pela DRAP/CCDR

11.PROCEDIMENTOS DE CONTROLO FiSICO
Neste ponto pretende-se estabelecer os procedimentos a observar nas acgdes de
controlo a Eliminacdo de Subprodutos nos produtores e destiladores, de modo a

controlar o cumprimento das obrigacdes.
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Estas agOes de controlo tém como objetivo verificar a conformidade dos elementos
constantes nos DA e DAA e declaragao de Retirada sob Supervisdo e ainda assegurar que
os produtos ou subprodutos apresentam as caracteristicas minimas exigidas para o

cumprimento desta obrigacao, devendo, no minimo, controlar-se:

v Subprodutos rececionados nas destilarias: 5% do volume de subprodutos entrados

v" Produtos/subprodutos da Adega do Produtor, com destino a:
e Retirada sob Supervisdao: 5% das retiradas com prioridade para as que
apresentem maiores quantidades;
e Industria para Fabrico de Vinagre: 1 controlo por cada Expedidor e/ou

Destinatario;

11.1 EXECUGCAO DOS CONTROLOS

Os controlos sdo desencadeados apés a rececao nas DRAP’s /CCDR’s/IVDP dos
DA/DAA, Declaracdao de Retirada sob Supervisdo, ou sempre que julgados
necessarios em qualquer das fases do processo, no ambito desta medida, sendo

adotados os seguintes procedimentos:

v' ENTRADA NA DESTILARIA
e Verificar se 0o DA/DAA se encontra devidamente preenchido;
e Verificar a quantidade do produto através de:
= Pesagem;
= Listagem apresentada pelo destilador, referente a cubicagens da cisterna;

= Conferéncia do taldo de pesagem;

e Verificar a identidade do produto, através de:

» Observacdo direta;
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e Verificar as caracteristicas analiticas através de:

= (Colheita de amostras a remeter ao Laboratorio

v RETIRADA SOB SUPERVISAO:
Verificar os elementos inscritos na declaracdo de retirada previamente submetida
no Slvv, designadamente:
e Verificar a quantidade, através de:
= Pesagem;
= Estimativa
= Comparacgao com a DCP

» Observacdo direta

e Verificar a identidade do produto, através de:

= Observagao direta;

e Verificar as caracteristicas analiticas através de Colheita de Amostras a

remeter ao laboratorio;

e Acompanhamento e confirmac¢ao da destruicao dos subprodutos:
= Descarga em aterro sanitario;
= Destruicdo por queima com auxilio de substancias inflamaveis;
= Espalhamento no campo, como adubo organico;

=  Qutros.

v" Produtos a entregar a industria de vinagre
4+ Rececio na Industria de Vinagre

o Verificar se o DA/DAA se encontra devidamente preenchido;

e Verificar a quantidade do produto através de:
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= Pesagem;
= Listagem apresentada pelo destilador, referente a cubicagens da cisterna;

= (Conferéncia do taldo de pesagem;

Verificar a identidade do produto, através de:

= (QObservacao direta;

Verificar as caracteristicas analiticas através de Colheita de Amostras a

remeter ao Laboratoério

11.2DOCUMENTOS ADOTADOS

No decurso de agdes de fiscalizagdo sao utilizados os seguintes documentos:

Relatério de Controlo (Anexo)

Os campos que nao se apliquem devem ser trancados

Colheita da Amostra para Analise Laboratorial

Sempre que seja necessario proceder a colheita de amostras, destinando-se
ao registo de acompanhamento da colheita de amostra para analise
laboratorial.

Cada impresso deve corresponder apenas a uma amostra de um unico
produto e a uma mesma natureza do processo de analise;

Etiqueta da Amostra e Selo de Inviolabilidade

Para identificacdo das amostras para laboratério.

11.3 DOCUMENTACAO RECOLHIDA NAS ACCOES DE CONTROLO

Em toda a documentacdo obtida junto do AE, deve constar a assinatura dos

intervenientes.

11.4 PREENCHIMENTO DE DOCUMENTOS
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e O preenchimento do Relatério de Controlo e do Auto de Colheita de Amostra
(se aplicavel) deve ser efetuado no modelo proprio.

e Devem ser trancados todos os espacos ndo preenchidos.

e Dos autos elaborados, desde que assinados e solicitados pelo AE ou pelo seu

representante legal, podem ser facultadas copias.

11.5 CONCLUSAO DA ACAO DE CONTROLO
A acdo de controlo estd concluida quando encerrados o relatério e recolhida a
documentacdo necessaria (se aplicavel).

O resultado do controlo devera ser registado no Slvv.

12.REGISTO DOS CONTROLOS NO SIVV
Quando a agao de controlo envolve os 2 tipos de operagdo (avaliacdo das
quantidades e colheita de amostra) o registo do resultado de controlo no SIvv sé

pode ser efetuado quando for conhecido o resultado da determinac¢ao analitica.

12.1REGISTO CONTROLOS ENTRADA NA DESTILARIA - SIVV

v" Aceder a Vinho / Eliminacdo de Subprodutos / Registo Controlo

D7 SISTEMA de INFORMAGAO da VINHA e do VINHO : -
Vinho ~

Declaragie de Colheita e AnciCasta

Produgio

Declaragido de Existéncias Declaragio de OF. Rotulos

Enriquecimento

Prestagio Vinica Certificados de Origem

Entregar Aprovar Operadores Econémicos Registar/Consultar Consultar Declaracées de Consultar

Entregar Retirada Sob Supervisao

Entregar

Consultar Registar Lotes Fora de Prazo

Consuiltar Consultar

Ferramentas Consultar Lotes e Registar
Movimentos/Pedidos de

Aprovagao

Ferramentas Ferramentas

Pedido Comercializacio
Pesquisar Lotes

EDICAO N2.4
JULHO 2014

Consultar Registo Entrega na
Destilaria

Consultar Pedido de Apoio

Controlos & Entrada da
Destilaria
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v" No caso de um DA ter sido sujeito a controlo, indicar o n.2 do DA e validar

=17

Registo de controlos

Detalhes DA

[ B SUBMETER J[ @ CANCELAR J

v No caso do DA ainda nio ter sido associado a um declaragdo PV, ou seja ainda
ndo lhe foi atribuida a quantidade final e o grau do subproduto, deve ser de
imediato que foi selecionado para controlo e a data em que ocorreu o mesmo e

submeter o registo.

Os DA’s que ficam sinalizados como tendo controlo nao podem ser incluidos, pelo

destilador, no pedido de apoio, até o registo do controlo estar concluido.

Lk 4

Registo de controlos

Detalhes DA

N.°DA: * | DA2023000000069 (]

Tipo: IMedidas de Intervencéo

Designacac Social: SOGRAPE VINHOS, S.A

Dados Registo

Para Controlo —

Data de Controlo: * | 27-06-2023

[ B SUBMETER ][ @ CANCELAR J
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v Posteriormente para consultar se ja é possivel registar o controlo, deve aceder-
se novamente a registo de controlo e inserir novamente o n.2 do DA. SE o DA ja
tiver associado o n.2 da declaracao PV, basta clicar em alterar para disponibilizar

0S campos necessarios para o registo do controlo

-y

Registo de controlos

Detalhes DA Detalhes PV
N.*DA: * | DA2023000000069 N.° Declaracdo: PV2023000000014
Tipo: Medidas de Intervencio Campanha: 2022/2023
Designacao Social  SOGRAPE VINHOS, S A Entidade: 500259909 - SOC LUSITANA DESTILACAO SA
Instalagédo: RIACHOS

Dados Registo
Para Controlo
Data de Controlo: * | 27-05-2023

[ #" ALTERAR ][ @ VOLTAR ][ A ANULAR ]

Registo de controlos

Detalhes DA Detalhes PV
N.° DA: * | DA2023000000069 N.° Declaracdo:  PV2023000000014
Tipo: Medidas de Intervencio Campanha: 2022/2023
Designacao Sociall. SOGRAPE VINHOS, S.A. Entidade: 500259909 - SOC LUSITANA DESTILACAO SA
Instalagdo: RIACHOS

Dados Registo
Para Controlo
Data de Controlo: *
=

[ B SUBMETER }[ @ CANCELAR J
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v Selecionar depois o tipo de controlo a registar

Registo de controlos

Detalhes DA Detalhes PV
N.°DA: * | DA2023000000069 MN.? Declaracao: PV2023000000014
Tipa: Medidas de Interveng o Campanha: 202212023
Designacao Social: SOGRAPE VINHOS, S.A. Entidade: 500259909 - SOC LUSITANA DESTILACAO SA
Instalagdo: RIACHOS

Dados Registo
Para Controlo
Data de Controlo: * | 27-06-2023

|:| Controlo Fisico

|:| Controlo Analitico

[ B SUBMETER J[ @ CANCELAR J

Registo de controlos

Detalhes DA Detalhes PV
N.2 DA: * | DA2023000000069 N ® Declaragdo: PV2023000000014
Tipo: Medidas de Interveng&o Campanha: 2022/2023
Designacao Social: SOGRAPE VINHOS, SA. Entidade: 500258909 - SOC LUSITANA DESTILACAO SA
Instalag&o: RIACHOS

Dados Registo

Para Controlo

Controlo Fisico

Controlo Analitico

Data Boletim: * I:I

Laboratorio: * |Se\ecinne,,, ‘ - |

Titulo Alcoométrico (% volume). * I:I

[ B SUBMETER ][ @ CANCELAR J
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12.2 REGISTO CONTROLOS RETIRADA SOB SUPERVISAO - SIVV

Vinho Terminar Sessdo

DECLARAGAO DE COLHEITA | DECLARAGAOQ DE DECLARACAO DE OP. | ANOICASTA ‘ ROTULOS ‘ PRESTAGAD VINICA | CERTIFICADOS DE ORIGEM

E PRODUCAO EXISTENCIAS ENRIQUECIMENTO
Aprovar Operadores Econdmicos Registar/Consultar Consultar Declaragdes de _ar

Entregar Entregar Entregar Retirada Sob Supervisdo
Registar Lates

Consultar Consultar Consultar Consultar Registo Entrega na
Consultar Lotes & Registar Destilaria

Ferramentas Ferramentas Ferramentas Movimentos/Pedidos de
Aprovacdo
Pesquisar Lotes

7 N
Consulta de Declaragdes de Retirada Sob Supervisio
N.© Contribuinte: N.° Dedlaraco: Data das Operacdes: Data de Submissdo:
| [ | Desde: | | ate | Desde: | | e |
[ J gy | a—
Dedaragdes
Data das
N Declaragao | C2MPanh | yiF . Nome / Designagao Social Instalagao Datade | o de | Control jletudesy putan Utilizador Estado
s
Ainda nio foi efetuada qualguer pesquisa.

- Controlo

Selecionado para Controlo:

Data de Controlo: *

[ s——— Titulo Quantidade | A Titulo ico . Grau- Bq[))lztt?m
Produto (kg) Al étrico | “Fioo) {ka) Final (% Hectoli N.° Boletim de Analise e Nome do Laboratorio
(% volume) volume) Final Analise
Bagaco de uvas 10.000,00 12,00 1.200

(o s [« uwens |

Entregar Retirada Sob Supervisdo

+ Identificagdo

+ Dados dos Produtos

~ Controlo

Selecionado para Controlo: ||

‘ [ # ATERAR ][ O IMPRIMIR ][ @ canceLAR ]
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- Controlo

Selecionado para Controlo:

Data de Controlo: = 04-09-2017

< Titulo Data
: Titulo : Atri Grau- <
Produto Quatidade | picoometrico uantidade | Alcsametico | ectolitro N.® Boletim de Analise Eelstim Neme do Laboratério
(% volume) volume) Final Analise
Bagaco de uvas 10.000,00 12,00 1.200
Controlo Analitico:

Titulo Alcoométrico (% volume): * I:I

N.® Boletim de Andlise: *
Data Boletim de Andlise: *

Nome do Laboratdrio: *

[ + CONFIRMAR ][ @ CANCELAR ]
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13.0BTENCAO DE AMOSTRAS

13.1 INSTRUCOES GERAIS PARA A COLHEITA DE AMOSTRAS
e (Cada amostra deve ser representativa de um sé lote ou sub-lote de onde

provém;

e Nao proceder a colheita de uma outra amostra até que o processo que
decorre esteja totalmente concluido, muito em especial a etiquetagem dos

recipientes;

e A quantidade de produto que constitui cada amostra para laboratério é
fungdo do tipo de produto e do esquema analitico a que esta sera sujeita. O
procedimento deve ser ajustado no caso de se tratar de Amostra Unica, isto
é, amostra constituida por n unidades, todas destinadas a uma mesma
entidade ou de Amostra em triplicado, isto é, amostra constituida pelo triplo
do nimero de amostras Unicas, sendo que cada uma das amostras Unicas se

destina a entidades diferentes;

e No momento da colheita das amostras, os agentes devem, sempre que
possivel, fazer-se acompanhar de representante do detentor do produto a
amostrar (ou do transportador, no caso de produtos em transito), que sera

convidado a assistir a todos os trabalhos relativos a colheita da amostra;

e Qualquer desvio ao estipulado nos Procedimentos seguintes, quando

justificavel, deve ser expressamente referido no Auto de Colheita de Amostra.
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13.2 QUANTITATIVO DA AMOSTRA

A quantidade de produto que constitui a amostra deve permitir a correta realizagdo
dos ensaios laboratoriais pretendidos e permitir analise de recurso se esta for
solicitado pelo Agente Econémico. Em caso de duvida quanto a quantidade de
produto que constitui a amostra, deve ser consultado o responsavel do laboratério

onde a amostra sera entregue.

v REGRA GERAL

A amostra é constituida por trés partes iguais (amostra em triplicado).

Ao representante do detentor do produto é dada a oportunidade de, ap6s divisao da
amostra nas trés partes iguais, escolher uma das partes que deve reter, sendo
instituido fiel depositario da mesma. Em caso de recusa, a parte da amostra
destinada ao detentor do produto é também entregue ao laboratorio, onde ficara

sob custddia, fazendo-se mencgao do facto no Auto de Colheita de Amostras.

v EXCECAO
Em algumas circunstancias, verifica-se excecdo a amostra em triplicado, recolhendo-
se apenas a parte necessaria a realizacdo dos ensaios laboratoriais, ndo havendo
parte para o detentor, nem a parte destinada a guarda sob custddia:

e a amostragem recai sobre um quantitativo insuficiente de produto para

constituir amostra em triplicado,
e em produtos de elevado valor unitario,
e nos produtos que, pelas suas caracteristicas, apresentem grande dificuldade

de conservacdo adequada.
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13.3 COLHEITA DE AMOSTRAS DE SUBPRODUTOS DA VINIFICACAO

v BORRAS

Aplica-se a vinho e a outras bebidas vitivinicolas quando contidos em recipientes

com mais de 60 litros, as situacdes de controlo de rotina em recipientes com

capacidade compreendida entre 5 litros e 60 litros e a outros produtos liquidos a

granel, mesmo que de natureza desconhecida:

e Considerar o lote objeto de amostragem, avaliando a sua dimensao;

e Definir o nimero de unidades do lote (dep6sitos) em que recaira a colheita

de amostras. No caso de mostos ou borras de vinho, o namero de unidades

do lote (depositos) é o definido no quadro abaixo.

Numero de
Efetivo do Lote (litros)
amostras
Igual ou inferiora 1 1
Superior a 1 e inferior ou igual a 10 2
Superior a 10 e inferior ou igual a 40 3
Superior a 40 4

Se o(s) recipiente(s) ndo permitir(em) uma perfeita homogeneizacao, as

tomas devem ser colhidas através da abertura superior do recipiente, a

diferentes niveis, em fun¢do da altura do mesmo. Como regra geral, deve

colher-se a trés niveis, iniciando a colheita pela parte superior.

Se a colheita tiver lugar na ocasiao do enchimento ou despejo dos recipientes

que contém o lote, basta recolher uniformemente porc¢oes iguais, durante o

periodo de carga ou descarga.
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e Homogeneizar o produto contido nos recipientes de acondicionamento sob
0s quais recaira a colheita de amostras, por agitacdo (por exemplo,

remontagem);

e Retirar para o balde de aco inoxidavel, de cada recipiente selecionado, por
intermédio de argal, bomba, sifio ou torneira, um volume de toma (de
volume minimo de 250 ml) que permita que o total das tomas perfaga 5 litros,
no minimo. Colher de forma aleatéria, no minimo, uma toma por unidade de

lote. O total das tomas é no minimo de trés;

Nos casos em que se esteja perante um soé recipiente de acondicionamento,

retirar as tomas (3) a diferentes niveis.

No caso de mostos ou borras de vinho, o nidmero total de tomas é o definido

no quadro abaixo

Numero de
Efetivo do Lote (litros)
amostras
Igual ou inferiora 1 1
Superior a 1 e inferior ou iguala 10 2
Superior a 10 e inferior ou igual a 40 3
Superior a 40 4

e Proceder, por agitacdo, a homogeneizacdo da toma global e subdividir a
mesma em tantas unidades iguais quantas as necessdrias, vertendo-a para
garrafas, com um volume nominal minimo de 0,75 L e assegurar que fique

um espago livre entre o liquido e o dispositivo de fecho;
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Tratando-se de produtos com caracteristicas evolutivas (por exemplo: mosto
em fermentacdo), assegurar, imediatamente apds a colheita da amostra, a
estabilizagdo da mesma através do frio, ou por acdo quimico-bioldgica

(adicao de diéxido de enxofre em solugao conforme indicado no Anexo V).

Sem abandonar o local de colheita:

= rolhar/fechar e limpar o exterior do recipiente de modo a possibilitar a
aposicao da etiqueta;

= colocar a capsula plastica de selagem e aquecé-la de modo a tornar o
recipiente inviolavel;

= No caso de tal nao ser aplicavel, (por exemplo, produto inflamavel)
colocar os recipientes dentro de saco plastico e selar por meio de selo de
controlo de inviolabilidade;

= apor a etiqueta pré-impressa com o nimero da amostra e a rubrica do
agente de controlo. Destacar a parte da etiqueta que é autenticada através
de rubrica do representante do AE e colar no auto de colheita de
amostras;

= apor o selo de controlo de inviolabilidade, por forma a abranger a capsula
plastica e o vidro do gargalo, ou do saco plastico, por meio deste selo.

o produto remanescente das tomas € posto a disposicao do AE.

v BAGACOS

Considerar o lote objeto de amostragem, avaliando a sua dimensao;
Dividir o lote num nuimero de partes aproximadamente iguais
correspondente ao nimero de amostras previsto em Anexo. Se tal se mostrar

impossivel, distribuir uniformemente as tomas em todo o lote. (anexo III).
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e Efetuar a colheita de tomas uniformemente em todo o lote por escolha ao
acaso. Para a colheita das tomas usa-se, preferencialmente, sonda
apropriada; as tomas sao colhidas a diferentes profundidades, ou de
preferéncia, no momento de carga ou descarga, sequencialmente, por forma

a atingir todas as zonas do lote.

e A quantidade que constitui cada toma deve ser, no minimo, de 250 g. A massa
total das tomas destinada a constituir a amostra média ndo deve ser inferior

a4 Kg;

e Verter todas as tomas numa superficie limpa (por exemplo, saco de plastico
aberto) e homogeneizar, voltar a distribuir em superficie e reduzir
equitativamente esta toma global, até obter uma quantidade suficiente para

constituir a amostra (2 Kg no minimo);

e Dividir o produto obtido pelos recipientes de acondicionamento (de

preferéncia, frascos de PVC rigido);

e Sem abandonar o local de colheita:

= apor etiqueta pré-impressa, com o nimero da amostra e a rubrica do
agente de controlo. Destacar a parte da etiqueta que é autenticada através
de rubrica do representante do AE e colar no auto de colheita de

amostras.

= apor o selo de controlo de inviolabilidade, por forma a tornar inviolavel o

saco de plastico.

e Astomas remanescentes sdo postas a disposi¢do do AE.
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13.4 TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO DE AMOSTRAS

No transporte das amostras atender aos seguintes aspetos:

Acautelar a integridade das mesmas, por forma a evitar a exposicdo a odores

estranhos, a luz direta do sol e a temperaturas superiores a 25 °C;

Prevenir o derrame de liquidos sobre as amostras;

Assegurar previamente a estabilizacdo do produto através do frio, ou por
acdo quimico-biolégica (adicao de didxido de enxofre em solug¢ao) no caso de

produtos nao estabilizados (por exemplo em fermentagao);

Impedir a sua quebra durante o trajeto (uso recomendado de grade plastica

ou caixa de cartdo com divisorias);

Evitar qualquer observacdo do material colhido relativamente a estranhos

O transporte e a entrega das amostras no Laboratdrio sdo efetuados o mais

rapidamente possivel (de preferéncia nas 24 horas imediatas a colheita),

particularmente quando se trata de produtos que possam alterar-se ou deteriorar-

se com o tempo.

Uma amostra permanece sob custédia desde a sua obtencdo até ao termo da sua

deposigao.

Todas as unidades que constituem uma amostra sdo guardadas em espaco

reservado que assegure as condi¢des atras indicadas e de acesso reservado.
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13.5 CONCLUSAO

O procedimento de colheita de amostras considera-se concluido com a entrega das
mesmas nos servicos competentes do laboratério onde se realizara a analise. A
entrega é efetuada contra a apresentacdo de documento comprovativo que sera

anexo do Auto de Colheita da Amostra.

14.EQUIPAMENTOS DE COLHEITA E ACONDICIONAMENTO DE
AMOSTRAS

Os equipamentos devem, sempre que possivel, cumprir especificacdes que

assegurem a sua funcionalidade dentro das regras estabelecidas nestes

procedimentos.

Os materiais utilizados nos equipamentos de colheita e acondicionamento devem
apresentar total inércia quimica relativamente aos produtos amostrados, nao
cedendo quaisquer analitos que possam interferir com a analise subsequente. Nao

devem ainda influenciar o odor, o sabor ou outras propriedades da amostra.

Os equipamentos de colheita devem ser preferencialmente de aco inoxidavel, lisos,

isentos de fissuras e com todos os angulos arredondados.

Os equipamentos para colheita e acondicionamento da amostra devem estar em

perfeitas condigdes de higiene e secos.

Os recipientes para acondicionamento de amostras devem ser perfeitamente
estanques, inviolaveis e ndo perfuraveis. Devem ser de preferéncia opacos ou, caso

contrario, de cor filtrante.
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0 acondicionamento da amostra deve ser efetuado de modo a que nao seja possivel

distinguir as suas unidades, excluindo os dados impressos na etiqueta de controlo e

no selo de controlo de inviolabilidade. O modo de colagem das etiquetas deve ser

uniforme quanto a posicao.

Para além do equipamento pessoal e do material que normalmente o agente devera

ser portador, é de considerar, especialmente:

Sonda metalica em aco inoxidavel, com tampa que permita a abertura a
diferentes niveis, provida do respetivo fio em “nylon”, revestido, para
amostragem de liquidos;

Sonda metalica extensivel, em aco inoxidavel, para amostragem de sélidos;
Garrafas de acondicionamento do produto, limpas e secas;

Rolhas de cortica com tampa plastica;

Funil;

Balde em ago inoxidavel;

Capsulas plasticas de selagem;

Selo de controlo de inviolabilidade, numerado, de arranque indelével. Em
alternativa, podera ser utilizado como processo de selagem o lacre ao qual é
aposto sinete, aplicado sobre papel pregueado e fita, ou sobre capsula
plastica de selagem;

Caneta de tinta indelével;

Isqueiro;

Etiquetas autocolantes para identificacdo da amostra;

Sacos plasticos (selagem de garrafées e exemplares multiplos de reduzidas
dimensoes);

Frascos de boca larga em PVC rigido (amostragem de borras ou bagacos),
munidos de tampa de rosca, se necessario com um vedante plastico estanque
a liquidos;

Mala térmica com acumuladores de frio;
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e Copos para prova organolética sumaria dos produtos
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£ REPUBLICA
B PORTUGUESA

Y amcumuns AUTO DE COLHEITA DE AMOSTRA

E ALIMENTACAO

VY

INSTITUTO DA VINHA
E DO VINHO

TIPO DE CONTROLO

Entrada na Destilaria D Retirada sob Supervisdo - Destrui¢cdo

Entrega a Industria Vinagre D Retirada sob Supervisdo - Compostagem

i

IDENTIFICACAO DO PRODUTOR

NIF

Nome

Morada

IDENTIFICACAO DO DESTILADOR / INDUSTRIA VINAGREIRA

NIF

Nome

Morada

Em , ho dia de 2022, a

O (s) Técnico (s) de Controlo abaixo identificado(s)

horas

em servigo da Entidade de Controlo na presencga do Sr.

, B.l. que representa o produtor,

e do Sr. , B.I.

representante do destilador, procederam a colheita de amostras, destinadas a analise, para controlo

dos subprodutos entregues na destilaria pelo produtor acima identificado, a qual foi selada tendo

sido identificada com o respectivo numero.



£ REPUBLICA
B~ PORTUGUESA

AGRICULTURA
E ALIMENTACAO

AUTO DE COLHEITA DE AMOSTRA

INSTITUTO DA VINHA
E DO VINHO,

AMOSTRA N.2 DA

VOLUME
KG /HL

SUBPRODUTO

TIT.ALC

Provavel

OBSERVACOES

Apos ser notificado do resultado da analise e caso ndo concorde com os resultados da mesma, o destilador

poderd pedir analise de recurso.

O detentor do produto ficou com a amostra em seu poder, constituindo-se como seu fiel depositario

SIM

Nao

Como prova de conformidade, o presente relatério vai ser assinado pelos intervenientes, na data acima indicadz

Pela EC

Pelo Produtor

Pelo Destilador




g REPUBLICA
PORTUGUESA

T e, RELATORIO DE CONTROLO @

E ALIMENTACAO

TIPO DE CONTROLO

Entrada na Destilaria Retirada sob Supervisdo - Destruicao*

Entrega a Industria Vinagre Retirada sob Supervisao - Compostagem

* No caso da retirada ser por destruicdo indicar o destino dado aos subprodutos:

CONTROLOS EFETUADOS

Controlo Fisico N.2 do Relatério de Controlo

Controlo Analitico N.2 da Amostra

Data do Controlo

IDENTIFICACAO DO PRODUTOR

NIF

Nome

Morada

IDENTIFICAGAO DO DESTILADOR / INDUSTRIA VINAGREIRA

NIF

Nome

Morada

CONTROLO FiSICO
ELEMENTOS DECLARADOS ELEMENTOS CONTROLO

DA DA

PRODUTO PRODUTO




‘S REPUBLICA
PORTUGUESA

E ALIMENTACAO

INSTITUTO DA VINHA
E DO VINHO

CONTROLO FISICO (Continuagdo)

ELEMENTOS DECLARADOS ELEMENTOS CONTROLO

VOLUME / PESO VOLUME / PESO:
DECLARACAO PV N.2

* Volume verificado através do taldo de pesagem / avaliacdo

ELEMENTOS DECLARADOS ELEMENTOS CONTROLO
DA DA
PRODUTO AMOSTRA N.2
VOLUME N.2 AMOSTRAS

TIT ALC. (%Vol)

N.2 BOLETIM DE ANALISE

LABORATORIO

DATA DE EMISSAO BA

TIT ALC (%Vol)

ENTIDADE DE CONTROLO:

DRAP

ASSINATURA:

DATA:



C. LABORATORIES DESIGNATED BY MEMBER STATES FOR CARRYING OUT OFFICIAL
ANALYSES IN THE WINE SECTOR (ARTICLE 146 OF REGULATION (EU) NO 1308/2013 OF
THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL)

Laboratério de Enologia
Quinta da Almoinha
2665 - 191 DOIS PORTOS

Laboratories Name and address Telephone Fax / E-mail
Autoridade de Seguranga Alimentar e Econémica
Laboratério de Bebidas e Produtos Vitivinicolas - LBPV | +351 217 108 400 +351 217 108 448
Estrada do Pago do Lumiar, mjtavares@asae.pt
Campus do Lumiar 22 - Edificio, F - 1°%andar
1649-038 LISBOA
Direcdo Regional de Agricultura e Pescas do Centro
Laboratério de Quimica Enolégica +351 231 510 330 labanadia@drapc.gov.pt
Estacdo Vitivinicola da Bairrada
Rua Fausto Sampaio, n.° 54B
3780 - 231 ANADIA
Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I.P.
Rua Ferreira Borges n° 27 +351 222 071 600 +351 222 071 699
4050 - 253 PORTO ivdp@ivdp.pt
Instituto Nacional de Investigacio Agréria e Veterinaria,
I.P. +351 261 712 106 +351 261 712 426

laboratorio.doisportos@iniav.
pt

Universidade de Evora

Instituto de Ciéncias Agrarias e Ambientais Mediterranicas
- Laboratério de Enologia

Pélo da Mitra

Apartado 94

7002-554 EVORA

+351 266 760 800/869

+351 266 760 828
mjbc@uevora.pt

Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro
Departamento de Biologia e Ambiente

Edificio de Enologia - Quinta da Sra. de Lurdes
UTAD

5001 - 801 VILA REAL

+351 259 350 553

afaia@utad.pt

Comissao de Viticultura da Regido dos Vinhos Verdes -
Laboratdrio

Rua da Restauragdo, 318

4050-501 PORTO

+351 226 077 300

+ 351 226 077 320
info@vinhoverde.pt

Comissao Vitivinicola Regional do D&o — Laboratério
Solar do Vinho do Déao

Rua Aristides Sousa Mendes — Fontelo

Apartado 10

3501-908 VISEU

+351 232 410 060

info@cvrdao.pt

CVRA - Comissdo Vitivinicola Regional Alentejana -
Laboratério de Analises

Rua Fernanda Seno n° 12,

7005-485 EVORA

+ 351 266 748 870

+ 351 266 748 879
amorim@vinhosdoalentejo.pt

Agroeno, Prestacdo de Servigos a Agricultura, Lda.
Laboratério de Controlo de Qualidade e Quimica Agricola
Zona Industrial de Almeirim, Lote 122

2080-221 ALMEIRIM

+ 351 243 591 434

+351 243 591 435
eral@agroeno.pt

Regides Autonomas

Instituto do Vinho, do Bordado e do Artesanato da
Madeira, I. P._RAM

Laboratério Vitivinicola

Rua 5 de Outubro, n° 78

9000 - 079 FUNCHAL

+351 291 204 600

+351 291 228 685
ivbam.sra@gov-madeira.pt

Direcdo Regional da Agricultura
Laboratério Regional de Enologia
9650-333 MADALENA DO PICO

+351 292 241 240

+351 292 622 482
Ire@azores.gov.pt
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